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BETJENING

1.
2.
3.

4.

G

Ta rotisserieakselen av grillen. Ta av et gaffelspyd.

Trykk rotisserieakselen gjennom kjottet omtrent pa midten.
Skyv gaffelspydet inn pa skaftet. Sett spissene pa gaffelspydene inn i kjottet. Kjottet
bor sentreres pa akselen. Trekk til fingerskruene.
Plasser rotisserieakselen pé grillboksen. Sporene pé akselen skal hvile i hakkene pa
grillboksen.
Rotisserieakselen skal rotere slik at den tunge siden av Kjottet eller fjaerkreet roterer
ned mot bunnen. Det kan veere nedvendig & ta av grillristene og varmeristen for & gi
full rotering pa akselen, hvis det er store kjottstykker. Sett kjottet pa igjen hvis det er
nedvendig, for & fa bedre balanse.
Ta av rotisserieakselen med Kjott for forvarming. Forvarm grillen i 10 minutter med
lokket pa. Folg stekeinstruksjonene i din Weber® kokebok for gassgrill og juster
brennerne som vist.
Plasser motoren pé braketten, skyv inn for a lase.
Sett pilenden pé rotisserieakselen inn pd motoren. Plasser rotisserieakselen med kjott
pa grillboksen.
Sl& pa motoren.

RILLING

Kjettstykker (unntatt fjserkre og finhakket kjott) bor ligge i romtemperatur for steking.
(20 til 30 minutter ber passe til de fleste kjottyper. Hvis det er frosset mé det tines for
steking.)

Bind opp kjett eller fjserkre med trad, hvis ngdvendig, for & gjere formen sé jevn som
mulig for den settes pa spydet.

Ta av grillristene og varmeristen for at kjottet skal rotere fritt.

Plasser en dryppanne direkte under kjottet pa toppen av Flavorizer® bars, hvis du
onsker & spare dryppingen til & helle over.

Trinnene for tillaging av kjott er de samme for rotisseriesteking som for vanlig steking.
Indikert tid i kokeboken vil veere den samme.

All steking blir gjort med lokket pa.

Hvis kjottet er for stort eller har uregelmessige former, kan det ikke rotere ordentlig og
bor stekes med den indirekte metoden uten bruk av rotisseriet.

B 4 fa navnet, adressen og telefonnummeret til importoren.

Dette symbolet angir at produktet ikke kan kastes sammen med
husholdningsavfallet. Du finner anvisninger vedrarende riktig
avhending av produktet i Europa ved a ga til www.weber.com® og ta
kontakt med importoren som er oppfort for det aktuelle landet. Hvis
du ikke har tilgang til Internett, tar du kontakt med forhandleren for
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AADVARSLER:

Lees alle instrukser, inden den roterende grillbraender anvendes.
Denne roterende grillbreender méa kun anvendes udendeors.

Tag motoren ud og opbevar den pa et tort sted, nar den ikke bruges.
Beror ikke den meget varme overflader. Brug grillhandsker.

Bern ma aldrig anvende denne roterende grillbraender.

nedsankes i vand eller anden vaske.

Kobl motoren fra stikket, nar den ikke er i brug, eller for den renses.

Benyt ikke den roterende grillbreender til andet end det tiltaenkte formal.
Kontrollér, at motoren er slukket, inden den placeres pa

motorholderen.

Den roterende grillbreender ma ikke benyttes med beskadiget kabel eller stik.
Betjen ikke den roterende motor, hvis den fungerer forkert.

skarpe overflader.

Ma ikke udseettes for regn.

Hold forlaengerkablet tort og veek fra jorden, sa der er mindre fare for at fa
elektrisk stod.

Der medfolger et kort stramkabel, s der er mindre fare for at snuble over
kablet. Der kan anvendes forleengerkabler, men pas pa, at ingen kan snuble i
kablet.
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udendors apparater.

Som beskyttelse mod elektriske faremomenter, ma kabler, stik eller motor ikke

Bruges der forleengerkabel, skal man passe p4, at det ikke berarer varme eller

Lad ikke kablet haange ned over nogen form for skarp kant eller varm overflade.

Benyt kun et forlaengerkabel, der er maerket til udendors brug og til brug med

GARANTI

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garanterer hermed over for den OPRINDELIGE K@BER, at den er uden materiale- og fremstillingsfejl og fra
kebsdatoen er der 2 ars garanti, nar den samles og betjenes i overensstemmelse med den medfelgende, trykte vejledning.

Weber kan kraeve en rimelig dokumentation af kebsdatoen. DU SKAL DERFOR GEMME SALGSKVITTERINGEN ELLER FAKTURAEN OG STRAKS
RETURNERE GARANTIREGISTRERINGSKORTET TIL WEBER LIMITED.

Den begraensede garanti er begreaenset til reparation eller udskiftning af dele, som viser sig at vaere defekte ved almindelig brug og service, og som ved
en naermere undersogelse, som Weber er tilfreds med, viser sig at vaere defekte. Bekraefter Weber fejlen og godkender erstatningskravet, vil Weber enten

til keberen med forudbetalt fragt eller frimaerker.Denne begraensede garanti deekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder, som skyldes uheld, misbrug,

eendringer, forkert anvendelse, heerveerk, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller safremt der ikke er udfert normal og rutinemeessig
vedligeholdelse. Nedbrydning eller skader, der skyldes hardt vejrlig, sdsom hagl, stormvejr, jordskeelv eller orkaner, og misfarvning, der skyldes kontakt

som kan variere fra land til land.

reparere eller udskifte sddanne dele uden beregning. Skal defekte dele returneres, skal forsendelsesomkostningerne betales forud. Weber returnerer delene

med kemikalier, enten direkte eller via luften, deekkes ikke af denne begraensede garanti. Weber kan ikke holdes ansvarlig ifelge denne eller nogen form for
underforstaet garanti for tilfeeldige eller felgemeessige skader. Denne garanti giver dig specifikke juridiske rettigheder, og du kan ogsa have andre rettigheder,
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SAMLING

1. Montér motorholderen

Fastger motorholderen af rustfrit stal til
grillkassens venstre side ved hjeelp ad

1/4-20 fastgeringsskruer og 1/4-20 keps-
matrikker.

2. Fastgor motoren

Skub motoren, sa& den glider over pa
motorholderen af rustfrit stal.

3. Saet spydgaflerne pa den roterende
grillbreenderaksel

Lad gafterne glide over pa akslen, sa ji(
@ spidserne vender mod hinanden. Skru L L @
tommelskruerne ind, sa gaflerne holdes
pa plads.

4, Stik den roterende grillbraenderaksel
ind i motoren

Stik den roterende grillbreenderaksels
spidse ende ind i motoren.

5. Szet akslen pa den roterende
grillbraenders stotteblok

Placer den roterende grillbreenders
handtagsende (1) i stettefordybningen.

0
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BETJENING

1. Fjern den roterende grillbreenderaksel fra grillen. Fjern den ene spydgaffel.

2. Skub den roterende grillbreenderaksel ca. gennem midten pa det, der skal grilles.

3. Skub spydgaflen over p& akslen. Stik begge spydgaflers spidser ind i maden. Maden
skal sidde helt midt pa akslen. Stram tommelskruerne.

4. Leeg den roterende grillbreenderaksel pa grillkassen. Akslens riller skal hvile i
grillkassens udskaeringer.

5. Den roterende grilloraenders aksel skal rotere, sa kadets eller fierkraeets tunge side
roterer ned til bunden. Med store kadstykker kan det veere nadvendigt at fierne
grillriste og varmehylde, s& akslen kan dreje helt rundt. Montér maden igen, hvis det
er pakreevet for at f4 bedre balance.

6. Fjern den roterende grilloreenderaksel, inden der forvarmes. Forvarm grillen i 10
minutter med laget pa. Felg grillvejledningen i din Weber® gasgrills kogebog og indstil
breenderne som anfort.

7. Seet motoren ind i holderen og skub, til den l&ses fast.

8. Stik den roterende grilloraenderaksels spidse ende ind i motoren. Laeg den roterende
grilloreenderaksel med maden pa grillkassen.

9. Teend for motoren.

MADLAVNING

* Kad (undtagen fierkrae og kadfars) skal have stuetemperatur, inden det grilles. (20-30
minutter skulle vaere nok for de fleste fadevarer. Er maden dybfrossen, skal den tas
helt op inden tilberedning.)

* Bind bomuldssnor omkring kad eller fierkree, hvis det er pakreevet, sa faconen bliver
sa ensartet som muligt, inden det seettes pa spyddet.

* Fjern grillristene og varmehylden, sa maden kan dreje uhindret.

* @nsker du er gemme det, der drypper, til saucen, saettes en drypbakke lige under
maden oven pa Flavorizer® steengerne.

* Madens tilberedelsestrin er de samme for roterende som for almindelig grilining. Den
grilltid, der er anfert i kogebogen, er den samme.

e Al grillning ber geres med lukket 1ag.

* Er maden for tung eller uregelmaessigt formet, vil den muligvis rotere darligt, og
den bar derfor tilberedes med den indirekte metode, uden brug af den roterende
grilloreender.

Dette symbol indikerer, at produktet ikke kan bortskaffes som

almindeligt affald. For instrukser om reglerne for bortskaffelse af

dette produkt i Europa, besog venligst www.weber.com®, og kontakt

den importor, der er angivet for dit land. Hvis du ikke har adgang

til Internettet, kontakt da din forhandler for at fa importgrens navn,
I adresse og telefonnummer..
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AVARNINGAR:

Las alla instruktioner innan du anvédnder det roterande grillspettet.
Det roterande grillspettet &r endast fér utomhusbruk.

Ta av motorn och forvara den pa ett torrt stélle nar den inte anvénds.
Vidrér inte heta ytor. Anvand grillvantar.

Det roterande grillspettet ska inte anvédndas av barn.

For att férhindra elektriska stétar ska du undvika att doppa sladd, kontakter
eller motor i vatten eller andra vatskor.

Dra ur motorn fran uttaget nar den inte anvands, eller fore rengoring
Anvand inte det roterande grillspettet fér annat én avsett bruk.

Se till att motorn ar avstangd innan du placerar den pa

motorhallaren.

Anvand inte det roterande grillspettets motor om sladden

eller kontakten ar skadad.

Anvand inte det roterande grillspettets motor om den inte fungerar korrekt.
Nér du anvander en forlangningssladd ska du se till att den inte kommer i
kontakt med heta ytor eller vassa foremal.

Lat inte sladden hdnga 6ver en vass kant eller en het yta.

Anvand den endast utomhus och utsitt den inte for regn.

For att minska risken fér elektriska stétar ska férlangningssladdens anslutning
hallas torr och inte ligga pa marken.

Den medféljande natsladden ar kort fér att minska risken for att nagon
snubblar dver sladden. Férlangningssladd kan anvédndas, men foérsiktighet
maste iakttas for att forhindra att ndgon snubblar 6ver sladden.

Anvéand endast en férldngningssladd som ar méarkt féor utomhusbruk och fér
bruk med utomhusapparater.

GARANTI

Weber-Stephen Nordic (Weber®) garanterar harmed den URSPRUNGLIGA KOPAREN att den &r fri fran fel i material och utforande fran inkdpsdatum enligt
féljande: 2 &r nér de monteras och anvénds i enlighet med de tryckta anvisningar som medféljer produkten.

Weber kan krava bevis pa inkdpsdatum for din produkt. DARFOR BOR DU SPARA KVITTOT ELLER FAKTURAN OCH SANDA IN
GARANTIREGISTRERINGSKORTET SA SNART SOM MOJLIGT.

Detta garantisystem &r begrénsat till reparation eller byte av delar som visar sig vara felaktiga vid normal anvandning och service, och som efter
undersokning enligt Webers bedémning visar sig vara felaktiga. Om Weber bekraftar felet och godkénner din fordran beslutar Weber om reparation eller byte
av felaktiga delar utan kostnad. Om du maste returnera felaktiga delar ska transportkostnaderna betalas i férskott. Weber returnerar delarna till képaren med
frakt eller porto betalt i forskott.

Detta garantisystem tacker inte fel eller driftproblem som uppstar pa grund av olycka, valdsamhet, oaktsamhet, andringar, felaktig anvandning, vandalism,
felaktig montering eller inkorrekt underhall/service, eller vid underlatelse att utféra normalt rutinunderhall. Férsamrad funktion eller skada som beror pa

héart vader som t.ex. hagel, orkan, jordbavning eller tromb, eller missfargningar som uppstar fér att produkten utsatts for kemikalier direkt eller genom
luftfdroreningar, tacks inte av detta garantisystem. Weber kommer inte att ansvara for detta eller andra sérskilda eller indirekta skador eller f6ljdskador. Denna
garanti ger dig specifika lagliga rattigheter, och du kan &ven ha andra rattigheter, vilket varierar fran land till land.
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1. Montera motorhallaren

Montera motorhallaren i rostfritt stal pa

grillens hogra sida med hjalp av 1/4-20
skruvar och 1/4-20 muttrar.

2. Montera motorn

Skjut pa motorn i motorhallaren.

3. Montera spettgafflarna pa spettet

Skjut pa gafflarna pa spettet sa
att spjuten ar vanda mot varandra.

Skruva pa vingskruvarna for att halla
spettgafflarna pa plats.

4. For in det roterande grillspettet i
motorn

For in det roterande grillspettets spetsiga
ande i motorn.

5. Placera det roterande grillspettet pa
stéden

Placera grillspettets handtag (1) i uttaget.

®

MONTERING

H 2 mEmmn

\

(1)
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ANVANDNING

1.

Ta av det roterande spettet fran grillen. Ta av den ena spettgaffeln.

2. Tryck spettet genom matbitens mitt.

3. Skjut pa spettgaffeln pa spettet. For in spetsgaffelns bada spetsar i matbiten. Matbiten
ska sitta mitt p& spettet. Dra at vingskruvarna.

4. Placera spettet pa grillen. Sparen pé spettet ska passa i urtagen pa grillen.

5. Det roterande grillspettet ska rotera sa att kéttets eller fagelns tunga sida roterar ner
till botten. Vid tillagning av stora bitar kan grillgaller och uppvarmningshylla behéva
tas bort for att spettet ska kunna rotera fullt ut. Placera om maten vid behov for battre
balans.

6. Ta av det roterande spettet med mat innan férvarmning. Férvarm grillen under
10 minuter med locket sténgt. Folj de grillinstruktioner som finns i din Weber®
grillhandbok fér gasolgrill och stéll in brénnarna som anges déar.

7. Placera motorn i hallaren och skjut den pa plats.

8. For in det roterande grillspettets spetsiga &nde i motorn. Placera spettet med maten
pa grillen.

9. Satt pa motorn.

TILLAGNING

Kétt (forutom fagel och malet kott) ska vara rumstempererat vid tillagning. (20 till 30
minuter &r tillrackligt for de flesta typer av kétt. Fruset kott ska tinas helt fore tillagning.)

Bind upp kétt och fagel med ett snére vid behov, for att f& dess form s& jamn som
majligt innan kéttet placeras pa spettet.

Ta bort grillgaller och varmehylla sa att maten kan rotera fritt.

Om du vill spara droppavlagringarna for att géra sas ska du placera en droppform
direkt under maten, ovanpéa Flavorizer® bars.

Forberedelserna ar desamma for tillagning med roterande grillspett som for vanlig
tillagning. Den tid som anges i grillhandboken ar densamma.

All tillagning bér ske med locket pa.

Om maten &r fér tung eller har oregelbunden form kanske den inte kan rotera
ordentligt, och den ska d4 tillagas med indirekt grillning utan anvandning av det
roterande grillspettet.

Den hér symbolen indikerar att produkten inte kan kasseras

normalt i hushallssoporna. Instruktioner for Iamplig avyttring

av produkten i Europa finns pa www.weber.com®. Kontakta

importoren fér ditt land. Om du inte har atkomst till Internet ska du

kontakta din aterforséljare och be om importérens namn, adress
I och telefonnummer.
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AWAARSCHUWINGEN:

Lees voor gebruik van uw spit alle instructies.
Dit spit is alleen voor gebruik buitenshuis.

Verwijder de motor en bewaar deze op een droge plek als het spit niet wordt
gebruikt.

De hete oppervlakken niet aanraken. Gebruik barbecuewanten.
Dit spit is niet voor gebruik door kinderen.

Ter bescherming tegen elektrische gevaren het snoer, de stekkers of de motor
niet onderdompelen in water of andere vloeistoffen.

Haal de motor uit het stopcontact als deze niet wordt gebruikt of bij het
schoonmaken.

Gebruik het spit niet voor andere doeleinden dan wordt aangegeven.

De spitmotor niet gebruiken met een beschadigde kabel of stekker.
De spitmotor niet gebruiken wanneer deze defect is.

Controleer bij gebruik van een verlengkabel of deze niet in contact staat met
hete of scherpe oppervlakken.

Laat de kabel niet over scherpe randen of hete opperviakken hangen.
Alleen buiten gebruiken, niet blootstellen aan regen.

Om het risico van elektrische schokken te verminderen, de aansluiting van de
verlengkabel droog houden en van de vioer houden.

Er is een korte stroomkabel geleverd om het vallen over de kabel te

verminderen. Er kunnen verlengkabels worden gebruikt, maar wees voorzichtig

dat niemand over de kabel valit.

Gebruik alleen een verlengkabel bedoeld voor gebruik buitenshuis en voor
gebruik bij instrumenten buitenshuis.

Controleer of de motor uit staat voordat u de motor op de motorbeugel plaatst.

GARANTIE

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) garandeert hierbij als volgt aan de OORSPRONKELIJKE KOPER dat het product vrij is van defecten in materiaal en
vakmanschap vanaf de aankoopdatum: 2 jaar wanneer het product is gemonteerd en wordt gebruikt overeenkomstig de bijbehorende instructies.

Weber kan u vragen om een bewijs van aankoop inclusief aankoopdatum. DAAROM MOET U UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR BEWAREN EN DE
REGISTRATIEKAART VOOR DE BEPERKTE GARANTIE VAN WEBER DIRECT TERUGSTUREN.

Deze Beperkte Garantie is van toepassing op de reparatie of vervanging van onderdelen die normaal zijn gebruikt en overeenkomstig de voorschriften

zijn onderhouden en waarvan na onderzoek wordt aangetoond, conform de door Weber vastgestelde richtlijnen, dat deze defect zijn. Als Weber het defect
bevestigt en de claim goedkeurt, zal Weber dergelijke onderdelen zonder kosten repareren of vervangen. Bij het retourneren van defecte onderdelen moeten
de vervoerskosten vooraf betaald zijn. Weber zal de onderdelen aan de koper vooraf betaald terugzenden.

Deze beperkte garantie dekt geen defecten of gebruiksproblemen als gevolg van ongelukken, misbruik, aanpassing, verkeerd gebruik, vandalisme, onjuiste
installatie, onjuist onderhoud of het niet uitvoeren van normaal en routinematig onderhoud, zoals beschreven in deze gebruikshandleiding. Slijtage of schade
door hevige weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, verkleuring als gevolg van blootstelling aan chemicalién, direct of in de
atmosfeer, worden niet gedekt door deze beperkte garantie. Weber zal niet aansprakelijk zijn voor deze of enige impliciete garantie voor incidentele schade
of gevolgschade. Deze garantie geeft u specifieke wettelijke rechten en u kunt ook andere rechten hebben die van land tot land verschillen.

‘ ‘ 178752_SummitRotisserie_0208.indd 26 @ 2/29/08 1:39:47 PM‘ ‘



MONTAGE

1. Installeer de motorbeugel

Bevestig de roestvaststalen motorbeugel

aan de linkerzijde van de ketel met
1/4-20-schroeven en de 1/4-20-moeren.

2. Bevestig de motor

Schuif de motor op de roestvaststalen
motorbeugel.

3. Plaats de spitvorken op de spitschacht

Schuif de vorken op de schacht, zodat
de tanden naar elkaar toe wijzen.
@ Schroef de duimschroeven vast die de
vorken op de plaats houden.

4. Plaats de spitschacht in de motor

Plaats het gepunte uiteinde van de
spitschacht in de motor.

5. Plaats de spitschacht op het
spitsteunblok

Plaats het uiteinde met de handgreep (1)
van het spit op de steunuitsparing.

0
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WERKING

1.
2.
3.

KOKEN BEREIDING

Verwijder de spitschacht van de barbecue. Verwijder een spitvork.

Duw de spitschacht door het midden van het gerecht.

Schuif de spitvork op de schacht. Plaats de tanden van beide spitvorken in het
gerecht. Het gerecht moet in het midden van de schacht worden geplaatst. Draai de
duimschroeven vast.

. Plaats de spitschacht op de ketel. De groeven op de schacht moeten in de

uitsparingen van de ketel rusten.

De spitschacht moet draaien, zodat het zwaarste gedeelte van het viees of de kop
naar beneden draait. Bij grote stukken kunnen de grillroosters en het verwarmingsrek
verwijderd worden zodat de schacht volledig kan draaien. Plaats zonodig het gerecht
opnieuw voor een betere balans.

Verwijder de spitschacht met het gerecht voor het voorverwarmen. Verwarm de
barbecue 10 minuten voor met gesloten deksel. Volg de bereidingsinstructies uit

het kookboek van uw Weber® gasbuitenkeuken en stel de branders af zoals wordt
aangegeven.

Plaats de motor in de beugel en schuif deze om te vergrendelen.

Plaats het gepunte uiteinde van de spitschacht in de motor. Plaats de spitschacht
met het gerecht op de ketel.

Zet de motor aan.

Vlees (behalve kip en gehakt) moeten op kamertemperatuur zijn voordat u ze gaat
bereiden. (20 of 30 minuten is voldoende voor de meeste vleessoorten. Bevroren
stukken volledig laten ontdooien voor de bereiding.)

Bind vlees of kip eventueel vast met draad voor een zo gelijk mogelijke vorm voordat
u het op het spit rijgt.

Verwijder de grillroosters en het verwarmingsrek zodat het viees goed kan draaien.
Om de sappen te bewaren voor een jus, moet u een druippan direct onder het gerecht
plaatsen boven op de Flavorizer® staven.

De voorbereidingsstappen voor het gerecht zijn voor het bereiden van eten aan
het spit dezelfde als voor gewoon koken.De aangegeven tijd in het kookboek zal
gelijk zijn.

Het deksel moet altijd gesloten zijn tijdens de bereiding.

Als het gerecht te zwaar is of onregelmatig van vorm is, kan het niet goed draaien en
moet de indirecte kookmethode worden gebruikt zonder het spit.

Dit symbool geeft aan dat het product niet mag worden weggegooid

met het huisvuil. Voor instructies met betrekking tot de juiste wijze van

afvoeren van dit product in Europa brengt u een bezoek aan www.weber.

com® en neemt u contact op met de importeur die staat vermeld voor uw

land. Als u geen toegang tot internet hebt, kunt u contact opnemen met uw
_ dealer voor de naam, het adres en het telefoonnummer van de importeur.
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A AVVERTENZE:

Leggere attentamente le istruzioni prima di usare il girarrosto.

Questo girarrosto & progettato esclusivamente per uso all’aperto.
Rimuovere il motore e lasciarlo in un luogo asciutto se inutilizzato.

Non toccare le superfici surriscaldate. Indossare i guanti per il barbecue.
Non fare usare il girarrosto ai bambini.

Per evitare rischi di scariche elettriche non immergere il cavo, le spine o il
motore in acqua o altro liquido.

Scollegare il motore dalla presa elettrica quando non & in funzione o prima di
procedere alla pulizia del girarrosto.

Utilizzare il girarrosto esclusivamente per I'uso previsto.

Assicurarsi che il motore sia spento prima di metterlo su un supporto o
mensola.

Non utilizzare il motore del girarrosto se si rilevano danni al cavo o alla spina.
Non utilizzare il motore in caso di malfunzionamento.

Nel caso in cui si utilizzi una prolunga, assicurarsi che non sia a contatto con
una superficie calda o affilata.

Assicurarsi che il cavo non penda su una superficie calda o affilata.
Utilizzare solo all’aperto, non utilizzare sotto alla pioggia.

Per ridurre il rischio di scariche elettriche fare in modo che I’attacco della
prolunga sia sempre asciutto e sollevato da terra.

Il cavo in dotazione é corto per ridurre il rischio che ci si possa impigliare.
E’ possibile utilizzare le prolunghe, ma é necessario fare attenzione a non
inciampare sul cavo.

Utilizzare esclusivamente prolunghe specifiche per uso all’aperto e per
apparecchi da esterno.
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GARANZIA

Weber-Stephen Products Co. (Weber®) con la presente garantisce ACQUIRENTE ORIGINALE contro difetti di materiale o di lavorazione dalla data
dell'acquisto come indicato di seguito: 2 anni se assemblato e utilizzato conformemente alle istruzioni stampate fornite con il prodotto.

Weber potrebbe richiedere una prova della data di acquisto. PER QUESTO E NECESSARIO CONSERVARE LO SCONTRINO DACQUISTO O LA
FATTURA E RESTITUIRE IMMEDIATAMENTE LA SCHEDA DI REGISTRAZIONE GARANZIA LIMITATA WEBER.

La presente Garanzia sara limitata alla riparazione o alla sostituzione delle parti risultanti difettose in normali condizioni di utilizzo e manutenzione e che,
sottoposte ad esame, risultassero, a giudizio di Weber, difettose. Qualora Weber cor il difetto e il reclamo, potra decidere di riparare o
sostituire tali parti a titolo gratuito. Nel caso sia necessario restituire il materiale difettoso, le spese di spedizione dovranno essere prepagate. Weber inviera il
materiale parti all'acquirente, con trasporto o affrancatura prepagati.

La presente Garanzia non copre difetti o problemi di funzionamento dovuti a incidenti, utilizzo inadeguato o improprio, modifica, impiego errato, vandalismo,
installazione o manutenzione non corrette, mancata esecuzione della manutenzione ordinaria e straordinaria. Non sono coperti dalla presente Garanzia

il deterioramento o i danni derivanti da fenomeni atmosferici particolarmente gravi, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, né lo scolorimento
dovuto all’'esposizione a sostanze chimiche, in modo diretto o in quanto presenti nel’atmosfera. La Weber non potra essere ritenuta responsabile per danni
incidentali o consequenziali ai sensi della presente o di eventuale altra garanzia implicita. La presente garanzia conferisce specifici diritti legali oltre agli
eventuali altri diritti che possono variare da stato a stato.
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MONTAGGIO

1. Installazione del supporto motore

Fissare il supporto in acciaio inox del
motore sul lato sinistro del forno con viti
da 1/4-20 e dadi di bloccaggio da 1/4-20.

2. Collegamento del motore

Far scorrere il motore sul supporto in
acciaio inox.

3. Inserimento dei forchettoni sullo

spiedo
p . - . =
Far scorrere i forchettoni sullo spiedo —f‘l(
@ in modo che i denti siano uno di fronte L (- @
all’altro. Serrare le viti ad alette per
fissare i forchettoni.

4. Inserimento dello spiedo nel motore

Inserire I'estremita appuntita dello spiedo
nel motore.

5. Fissaggio dello spiedo sul blocco di
supporto del girarrosto ‘ \

Inserire 'impugnatura (1) del girarrosto
nell’intaglio di supporto.

(1)
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FUNZIONAMENTO

1.
2.
3.

© ©

Cc

Estrarre lo spiedo del girarrosto dal barbecue. Estrarre un forchettone dello spiedo.

Far passare lo spiedo attraverso il cibo nella parte centrale.
Riporre il forchettone sullo spiedo. Inserire i denti di entrambi i forchettoni nel cibo. |l
cibo dovrebbe trovarsi al centro dello spiedo. Serrare le viti ad alette.
Mettere lo spiedo sul forno. Le scanalature dello spiedo devono appoggiare sulle
aperture del forno.
Lo spiedo del girarrosto deve girare in modo che il lato piu pesante del pezzo di
carne ruoti verso il basso. Per cucinare pezzi di carne piu grossi potrebbe essere
necessario rimuovere le griglie di cottura e I' elemento riscaldante per consentire allo
spiedo di effettuare un giro completo. Se necessario, risistemare il cibo per distribuirlo
meglio.
Per preriscaldare togliere dal barbecue lo spiedo con il cibo. Preriscaldare il barbecue
con il coperchio abbassato per 10 minuti. Seguire le istruzioni per la cottura contenute
nel ricettario Weber® e regolare i bruciatori come indicato.
Far scorrere il motore sul supporto finché non si blocca.
Inserire I'estremita appuntita dello spiedo nel motore. Mettere lo spiedo sul forno.
Accendere il motore.

OTTURA
Tenere le carni (fatta eccezione per il pollame e per la carne macinata) a temperatura

ambiente prima di procedere alla cottura. (20-30 minuti dovrebbero essere sufficienti
per la maggior parte dei cibi. Scongelare completamente i cibi prima di cuocerli.)

Se necessario legare i pezzi di carne o il pollame con uno spago per renderli piu
uniformi possibile prima di infilarli nello spiedo.

Rimuovere le griglie di cottura e I'elemento riscaldante per consentire al cibo di girare
senza ostacoli.

Se si desidera utilizzare i succhi della carne come salsa di condimento, posizionare
una vaschetta raccogligrasso direttamente sotto al cibo sopra alle barre aromatizzanti
Flavorizer® .

La procedura per la preparazione del cibo da cuocere sul girarrosto & la stessa
seguita per la normale cottura dei cibi. | tempi di cottura indicati nel ricettario sono gl
stessi.

Indipendentemente dal tipo di cottura il coperchio deve restare chiuso.

Se i pezzi sul girarrosto sono troppo pesanti o di forma irregolare, potrebbero non
girare correttamente; si consiglia pertanto di cuocerli col metodo indiretto senza
girarrosto.

Questo simbolo indica che I'apparecchio non puo essere smaltito

tra i rifiuti. Per istruzioni riguardanti lo smaltimento adatto di questo

apparecchio in Europa, visitare il sito www.weber.com®, e contattare

I'importatore per il proprio paese. Se non si dispone di un accesso

internet, contattare il proprio rivenditore per ottenere il nome, I'indirizzo
I c il numero telefonico dell'importatore.
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A AVISO:

Nao opere o motor do espeto giratério se este apresentar mal funcionamento.

Ao usar um cabo de extensao, certifique-se de que nao entre em contato com
superficies quentes ou cortantes.

Nao deixe o cabo condutor sobre superficies quentes ou bordas cortantes.

Use-o somente em exteriores e ndo o exponha a chuva. @
Para reduzir o risco de choque elétrico, mantenha a conexao do cabo de

extensao seca e afastada do chao.

E fornecido um cabo condutor pequeno para reduzir o risco de tropecar nele.

Podem ser usados cabos extensores, mas deve-se ter cuidado para evitar

tropecar no cabo.

Use somente um cabo de extensao concebido para uso externo e para uso em
equipamentos de uso externo.

A Leia todas as instrucdes antes de usar o espeto giratorio.

/A Esse espeto giratério é para ser usado somente em exteriores.

A Remova o motor e guarde-o em um lugar seco quando nao for usado.

A Nao toque em superficies quentes. Use luvas protetoras para churrasco.

A\ Este espeto giratério ndo é para ser usado por criancas.

/A Para evitar choque elétrico, ndo submirja os cabos condutores de alimentacéo,
os plugues ou o motor em agua ou outro liquido.

A Desconecte o motor da alimentacao elétrica quando ele nao for usado ou
antes de limpa-lo.

A Nao use o espeto giratério para outras finalidades que nao a pretendida.

A Certifique-se de que o motor esteja desligado antes de coloca-lo em seu
suporte.

/A Nao opere o motor do espeto giratério com um cabo condutor ou plugue
danificado.

A

A

A

A

A

A
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GARANTIA

A Weber-Stephen Products Co., (Weber®) garante ao COMPRADOR ORIGINAL, que o produto estara livre de defeitos de material e mao-de-obra a
partir da data em que foi adquirido, da seguinte forma: 2 anos quando montado e utilizado de acordo com as instrugdes impressas que acompanham o
equipamento.

A Weber podera solicitar-lhe que faca prova da data de compra. ASSIM, DEVE GUARDAR O RECIBO OU FACTURA DE VENDA E DEVOLVER
IMEDIATAMENTE O CARTAO DE REGISTO DA GARANTIA LIMITADA WEBER.

Esta garantia limitada, restringir-se-a a reparacao ou substituicdo de pegas que estejam comprovadamente defeituosas em situacéo de utilizagao e
assisténcia normal e que, apos verificagao, esta indique, na perspectiva da Weber, que estdo defeituosas. Se a Weber confirmar o defeito e concordar com
a reclamagéo, optara por reparar ou substituir as pegas em questdo sem qualquer custo. Se for necessario devolver as pecas defeituosas, os custos de
envio sao pagos pelo cliente. A Weber devolvera as pecgas ao comprador, com o frete ou despesas de envio por sua conta.

Esta garatia limitada nao cobre quaisquer avarias ou dificuldades de funcionamento devido a acidentes, abuso, ma utilizagéo, alteracéo, aplicagao
incorrecta, vandalismo, instalagdo incorrecta ou manutengao/servico incorrectos, ou ndo cumprimento da manutengéo de rotina e normal. A deterioracao
ou danos provocados por condi¢des atmosféricas graves tais como granizo, furacoes, sismos ou tornados, e a descoloragéo devido a exposicéo directa
a produtos quimicos ou contidos na atmosfera, ndo estdo ao abrigo desta garantia limitada. A Weber ndo sera responsavel ao abrigo desta ou qualquer
garantia implicita por danos acidentais ou consequenciais. Esta garantia concede direitos legais especificos e podera também ter outros direitos, que
variam de estado para estado.
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MONTAGEM

1. Instale o suporte do motor

Coloque o suporte de aco de inoxidavel
do motor no lado esquerdo da caixa de
grelhar, utilizando as bragadeiras 1/4-20
e as porcas de fixagao 1/4-20.

2. Coloque o motor

Facga deslizar o motor para o respectivo
suporte de aco inoxidavel.

3. Coloque os espetos no eixo do rodizio

Faca deslizar os espetos para o eixo,
para que os dentes estejam virados uns
@ para os outros. Aperte os parafusos de
orelhas para fixar os espetos.

4. Introduza o eixo do rodizio no motor

Insira a ponta afiada do eixo do rodizio
no motor.

5. Coloque o eixo do rodizio no
respectivo bloco de suporte

Coloque a ponta da alavanca (1) do
rodizio no encaixe de suporte.

(1

—

F—=0
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FUNCIONAMENTO

1.

2.
3.

Retire o eixo do rodizio do grelhador. Retire um espeto.

Empurre o eixo do rodizio através do centro aproximado dos alimentos.

Faca deslizar o espeto para o eixo. Insira os dentes de ambos os espetos nos
alimentos. Os alimentos devem ficar centrados no eixo. Aperte os parafusos de
orelhas.

Coloque o eixo do rodizio na caixa de grelhar. As ranhuras do eixo devem assentar
nos recortes na caixa de grelhar.

O eixo do rodizio deve girar, para que o lado pesado da carne ou ave gire para o
fundo. As unides de grandes dimensdes podem exigir a remocao das grelhas e da
prateleira de aquecimento para permitir a rotacdo completa do eixo. Se necessario,
volte a colocar os alimentos para um melhor equilibrio.

Retire o eixo do rodizio com os alimentos antes de pré-aquecer. Pré-aqueca o
grelhador durante 10 minutos com a tampa para baixo. Siga as instrucdes para
grelhar no livro de cozinha do seu grelhador a gas Weber® e ajuste os queimadores,
consoante o indicado.

Coloque o motor no suporte, deslize-o para fixar.

Insira a ponta afiada do eixo do rodizio no motor. Coloque o eixo do rodizio com os
alimentos na caixa de grelhar.

Ligue o motor.

CONFECQAO DOS ALIMENTOS

A carne (excepto aves e carne picada) deve estar a temperatura ambiente antes de a
cozinhar. (20 a 30 minutos deve ser o adequado para a maior parte dos alimentos. Se
estiver congelada, descongele-a totalmente antes de grelhar.)

Se necessario, envolva a carne ou a ave com um fio, para tornar a forma o mais
uniforme possivel, antes de a colocar no espeto.

Retire as grelhas e a prateleira de aquecimento para permitir que os alimentos rodem
livremente.

Se pretender guardar os pingos para um molho, coloque um tabuleiro para pingos
directamente debaixo dos alimentos, por cima das barras Flavorizer®.

Os passos de preparagéo dos alimentos sédo os mesmos tanto para grelhar com
rodizio como para grelhar normalmente. Os tempos indicados no livro de cozinha
Serdo 0s mesmos.

Deve grelhar sempre com a tampa fechada.

Se os alimentos forem demasiado pesados ou de forma irregular, poderdao nao rodar
bem e por isso devem ser grelhados pelo método indirecto, sem utilizar o rodizio.

Este simbolo indica que o produto nao pode ser colocado no lixo.
Para obter instru¢coées com relacéo a como se livrar deste produto
de forma adequada na Europa, visite www.weber.com® e entre
em contato com o importador listado para seu pais. Se nao tiver
acesso a internet, entre em contato com o seu revendedor para
I cobter o nome, endereco e nimero de telefone do importador.
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/A OSTRZEZENIA:

Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczyta¢ wszystkie instrukcje.
Rozen jest przeznaczony tylko do uzytku na zewnatrz.

A Jezeli rozen nie bedzie uzywany, nalezy wyjac silnik i przechowac¢ go w

A

> B> B B PP B PP B PP

B

suchym miejscu

Nie nalezy dotyka¢ goracych powierzchni. Nalezy uzywa¢ rekawic
kuchennych.

Rozen nie jest przeznaczony do uzytku przez dzieci.

Aby uniknaé porazenia pradem nie nalezy zanurza¢ przewodu, wtyczek i
silnika w wodzie lub innych ptynach.

Nalezy odtaczyc silnik od zasilania kiedy rozen nie jest uzywany lub
przed rozpoczeciem czyszczenia.

Nalezy uzywac rozen zgodnie z jego przeznaczeniem.

Nalezy upewnic sie, ze silnik zostat wytaczony przed umieszczeniem go
na wsporniku silnika.

Nie nalezy uzywac¢ silnika rozna z uszkodzonym przewodem lub
wtyczka.

Nie nalezy uzywac¢ silnika rozna w razie jego uszkodzenia.

Kiedy uzywany jest przedtuzacz, nalezy upewnic sie, ze przedtuzacz nie
styka sie z goracymi lub ostrymi powierzchniami.

Nie nalezy pozwoli¢, aby przewod stykat sie z ostrymi krawedziami lub
goracymi powierzchniami.

Rozen nalezy uzywac tylko na zewnatrz; nie nalezy wystawia¢ go na
dziatanie deszczu.

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nalezy utrzymywa¢ ztacze
przedtuzacza suche i nad ziemia.

Dostarczamy krotki przewod zasilania w celu zmniejszenia ryzyka
potykania sie o przewadd. Kiedy uzywany jest przedtuzacz, nalezy unikac
potykania sie o niego.

Uzywac tylko przedtuzaczy z oznaczeniem DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO
oraz do uzytku z urzadzeniami zewnetrznymi.

GWARANCJA

Weber-Stephen Products Co., (Weber®) niniejszym udziela gwarancji PIERWSZEMU NABYWCY, ze urzadzenie jest wolne od wad materiatowych
i produkcyjnych liczac od daty zakupu: na 2 lata, jezeli urzadzenie zostanie zmontowane i bedzie obstugiwane zgodnie z instrukcja obstugi.
Weber moze wymaga¢ dowodu daty zakupu urzadzenia. DLATEGO, NABYWCA POWINIEN ZACHOWAC PARAGON ZAKUPU LUB FAKTURE |
ZWROCIC KARTE GWARANCYJNA FIRMIE WEBER.

Ustugi gwarancyjne ograniczaja sie do naprawy lub wymiany czesci uszkodzonych w czasie uzytkowania i serwisowania urzadzenia. Jezeli
firma Weber potwierdzi uszkodzenia i zatwierdzi reklamacje, firma Weber dokona naprawy lub wymiany tych czesci bez optaty. Jezeli
wymagany jest zwrot cze$ci wadliwych, koszt opfaty transportowe pokrywa z gory nabywca. Weber zwrdci czesci nabywcy pokrywajac czesci
transportu.

Gwarancja nie pokrywa uszkodzen lub innych probleméw z dziataniem, powstatych w wyniku wypadku, nieprawidtowego uzycia, modyfikacji,
nieprawidtowego zastosowania, wandalizmu, nieprawidtowej instalacji, konserwacji lub serwisu. Gwarancja nie obejmuje réwniez uszkodzen
powstatych z powodu wystapienia surowych warunkéw pogodowych takich jak grad, huragany, trzesienia ziemi, odbarwien z powodu
wystawienia na dziatanie srodkéw chemicznych, bezposrednio lub w atmosferze. Weber nie ponosi odpowiedzialno$ci w ramach gwarancji
za przypadkowe lub wynikajace uszkodzenia. Niniejsza gwarancja zawiera okre$lone prawa nabywcy i nie wyklucza innych jego praw
obowiazujacych w danym kraju.
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MONTAZ

1. Instalacja wspornika silnika

Zamocowac wspornik silnika ze stali
nierdzewnej z lewej strony skrzynki
przeznaczonej do pieczenia za
pomoca tacznikéw

1/4-20 i nakretek 1/4-20.

2. Mocowanie silnika

Umiescic¢ silnik na wsporniku silnika
ze stali nierdzewnej.

3. Umieszczanie widetek szpikulca
rozna na wale

Umiesci¢ widetki na wale, tak aby _ﬁ(il(

@ zeby zostaty skierowane do siebie. v ZZ L @

Wkreci¢ sruby radetkowane, aby
zabezpieczy¢ widetki na miejscu.

4. Umieszczanie watka rozna w ]
silniku

Umiesci¢ ostry koniec watka rozna w
silniku.

5. Ustawianie watka rozna na bloku
podtrzymujacym rozen ‘ \

Umiesci¢ koniec uchwytu (1) rozna
we wcieciach zabezpieczajacych.

(1)
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DZIAtANIE

1.
2.
3.

4.

Wyjac watek rozna z rozna. Wyjac jedne widetki.

Wtozy¢ watek rozna mniej wiecej przez srodek miesa.

Umiesci¢ widetki na watku. Zeby widetek umiesci¢ w miesie. Mieso nalezy
umiesci¢ na Srodku watka. Dokreci¢ sruby radetkowane.

Umiesci¢ watek rozna na skrzynce przeznaczonej do pieczenia. Rowki watka
powinny pozosta¢ w wycieciach w skrzynce przeznaczonej do pieczenia.

. Watek rozna powinien obracac sie tak, aby ciezka strona miesa lub drobiu

obracata sie w doét do spodniej czeSci. Aby zapewnié¢ swobodny obrét watka
w czasie przyrzadzania duzych kawatkéw miesa, nalezy zdjaé kraty do
pieczenia i ramy do podgrzewania. Jezeli jest to konieczne nalezy ponownie
utozy¢ mieso w celu zapewnienia lepszej réwnowagi.

. Wyjac watek rozna z miesa przed podgrzaniem. Nalezy podgrzewac rozen

przez 10 minut ze zdjeta pokrywa. Postepowac zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi pieczenia znajdujacymi sie w ksigzce kucharskiej dotaczonej do
grilléw gazowych Weber® i wyregulowac palnik w sposéb wskazany.

. Umiesci¢ silnik na wsporniku, zablokowa¢.
. Umiesci¢ ostry koniec watka rozna w silniku. Umiesci¢ watek rozna z miesem

na skrzynce przeznaczonej do pieczenia.

. Wtaczyc silnik.

PIECZENIE @

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy pozostawi¢ mieso (z wyjatkiem drobiu

i miesa mielonego) do momentu uzyskania przez nie temperatury pokojowej.
(20 do 30 minut dla wiekszosci rodzajow miesa. Jezeli mieso jest zamrozone,
przed przystapieniem do pieczenia nalezy je catkowicie rozmrozic.)

Nalezy utozy¢ mieso zwigzane lub dréb ze sznurkiem, w taki sposéb, aby
stworzy¢ jak najbardziej rownomierny ksztatt przed umieszczeniem go na
szpikulcu.

Wyjac kraty do pieczenia i ramy przeznaczone do podgrzewania w celu
zapewnienia swobodnego obrotu.

Jezeli uzytkownik chce zachowac ttuszcz z pieczeni, w gornej czesci drazkéw
Flavorizer® pod miesem nalezy umiesci¢ miske na ttuszcz.

Etapy przygotowywania miesa sa takie same dla pieczenia na roznie jak

i zwyktego pieczenia. Wskazany czas przyrzadzania potrawy w ksigzce
kucharskiej jest taki sam.

Pieczenie powinno odbywac sie z zamknieta pokrywa.

Mieso zbyt ciezkie lub o nieregularnym ksztatcie moze nieprawidtowo
obracac sie na roznie, nalezy woéwczas upiec mieso metoda posrednig bez
uzycia rozna.

Symbol ten oznacza, ze produktu nie wolno wyrzucac do

pojemnikéw na Smieci. Aby uzyska¢ informacje dotyczace

zasad pozbywania sie produktu w Europie, odwiedz strone

internetowa www.weber.com® i skontaktuj sie z importerem w

twoim kraju. Jesli nie masz dostepu do Internetu, skontaktuj

sie ze swoim sprzedawca, aby uzyskac informacje o nazwie,
B .icsie i numerze telefonu importera.
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A MPEAYNPEXAEHUA:
Mepen ucnonb3oBaHueM bapbekio NpoUNTANTE BCE UHCTPYKLLUM.
bapbekio npeAHa3HAYEHO TONbLKO AJ1A HAPY)XXHOIO UCMOJIb30BaHUA.
Ecnu npnbop He ncnonb3yercs, CHUMUTE ABUTATEsb U XPaHUTE B CYXOM
mecTe
He kacaitecb ropaumx nosepxHocrei. Monb3ynTech pykaBuuamu ans
paboTbl ¢ 6bapbekio.
bapb6ekio He A0MKHO UCMOJIb30BaTbCA AETbMU.
C wenblo 3alKUTbl OT NOPa)KeHUs 3/IEKTPMYECKUM TOKOM, He Norpyxanrte
WHYP, BWIKW WU ABUraTeslb B BOAY WU APYTYIO XUAKOCTb.

OBUratesib OT PO3eTKU NUTaHUA.
Monb3yliTtecb 6apbeKkio TONbKO B NpeAHa3HAYEHHbIX AJ1S 3TOro Lenax.
MNMepen yCcTaHOBKOWM ABUraTens Ha KPOHLITENH NpoBepbTe, YTOObI OH 6biN
BbIKJIIOYEH.

He akcnnyaTtupyiTe geuratenb 6apbekio, ecnu WHYp UAN BUNKa
NnoBpeXAaeHbl.

He 3kcnnyaTtupyiite geuratenb 6apbekio, e oH HeucrnpageH.

Mpu Ucnonb3oBaHUU YANUHUTENA NPOBEPbTE, YTOObI OH HE HaxXoAWICA B
KOHTaKTe C ropsaYein Uam oCTpoin NOBEPXHOCThIO.

He HaBewwuBaiTe WHYP Hah OCTPON UK FropsYel NMOBEPXHOCTbIO.
bap6ekio npegHa3HAYeHO TONbKO A/ HAPYXXHOIO UCMOJiIb30BaHUS;
npubop He O0/KEH HAXOAUTLCA NOA, AOXKAEM.

YT06bI CHU3UTb PUCK NMOPAXKEHUS 3NTIeKTPUYECKUM TOKOM, CcoeiIMHeHune
YAJNUHUTENA A0/KHO OCTaBaTbCA B CYXOM COCTOSHUM U He HaXOoAUTbCA Ha
3emne.

C npubopoM NoCTaBNAETCA KOPOTKUIN CUJIOBOM LUHYP, YTOObI YMEHbLUIUTD

BEePOATHOCTb 3aLenuTbCA 3a Hero. Bo3MoXxHO ucnonb3oBaHue yaonnHuTens,

O HAKO HYXXHO NpoABNATb OCTOPOXHOCTD, yTOObI HEe 3aLenuTbCa 3a Hero.

A [Ons HapyXHbIX ObITOBbIX NPUGOPOB HYXKHO MOJIb30BAaTbCA TOJNBKO

yAnuHuTenem, nmerwmum mapkupoeky FOR OUTDOOR USE (O)14
HAPY>XXHOIO UCMOJIb30BAHUA).

Ecnu aBurarenb He UCNonb3yeTCA, a TaKxe nepep OUYMCTKOWN OTCOeAUHUTE

FTAPAHTUA

Komnanus Weber-Stephen Products Co., (Weber®) HacToswum gaet rapantuto MEPBUYHOMY MOKYMATEJIIO B TOM, 4TO NPOAYKT He UMeeT
neheKToB MaTepUasoB U U3roTOBEHUA B TeYeHUe CleAyIoLLero Nepuoaa, HauuHas oT AaTel NOKYMKW: 2 FOAa Npu ycnosnn c6opku n
MCNOMb30BaHNA B COOTBETCTBMM C COMPOBOAMTE/bHBIMMU MEYATHLIMU MHCTPYKLMAMU.

Komnanusa Weber MoxeT notpe6oeaTh 060CHOBaHHOE NOATBepPXAeHMe OT Bac AaTbl mokynku npubopa. MOITOMY COXPAHAWMTE KBUTAHLMIO
O MPOZAXE WJIN CYET-GAKTYPY, U HEMEANIEHHO BO3BPATUTE KAPTOUKY PETUCTPALIMM OFPAHUYEHHOW FAPAHTVMW WEBER.

HacTosulan orpaHnyeHHas rapaHTus OrpaHMYMBaeTCA NPaBOM Ha PEMOHT UK 3aMeHy JieTaneil, KOTopble OKa3annch AeheKTHbIMMU Npu
HOPMasbHOM WCMONB30BaHUM U 06CTYXMBAHUM, U Npu 0b6Cne0BaHNM KOTOPbIX KoMNaHua Weber ybeaunnacs B nx aedekTHOM cocTosHuu. Ecan
KoMmnaHus Weber noaTeepxzaaeT fedekT n NpU3HaeT UCK, TO KoMNaHus Weber 3ameHuT Takne fetanu 6ecnnatHo. Ecnn Bam Heobxoammo
BO3BPaTUTb AedeKTHbIe AeTann, TO He0bXOAMMO BLINONHNTL NPeAONNaTy 3a TPAHCNOPTUPOBKY. KomnaHns Weber Bo3spaTtut aetanu
noKynaTesilo Npu NpeAonnaTe 3a NepeBo3Ky UM Nepechiiky no nouyte.

HacToswas orpaHuyeHHas rapaHTua He NOKPbIBAeT HEMCMPABHOCTM WA NPO6aeMbl C UCMOIb30BaHNEM, BO3HMKILNE M3-3a HECYACTHOrO Cilyyas,
HenpasnabHOro obpalleHus, HeNpaBMALHOIO NCNOMb30BaAHNA, NepeaesKu, HeNPaBUILHOMO NPUMEHEeHWS, YMbIWI@HHON NOPYM, HenpaBuIbHON
YCTaHOBKM UAN 0BCNYXMBAHNSA, NGO 13-3a HEBLINOIHEHNA HOPMabHOTO U TEKYLLEro TeXHUYECKOrOo 0BCNYXMBAHNA. YXY/LIEHNe COCTOAHNS
WM NOBPEXAEHMUE, BbI3BAHHOE MIOXMMU MOTOAHBIMI YCIOBUAMM, TAKMUMI KaK FPajl, yparaH, 3eMneTpaceHne uiv TopHaao, obecuseunsanme
13-3a NPAMOro AN aTMoCchepHOro BO3AeNCTBIAA XMMUYECKNX BELLeCTB, He MOKPbIBAETCA HAaCTOALLe OrpaHMYeHHOI rapaHTei. Komnanus
Weber He oTBeyaeT 3a kakne-nnbo ocobele nan KoceeHHble YBbITKN. 3Ta rapaHTuA NpesoCTaBnseT BaM KOHKpeTHbIe lopuamndeckie npaea; Boi
TakxKe MOXeTe MMeTb Aipyrue npasa, B 3aBMCUMOCTU OT KOHKPETHOI CTpaHbl.
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. YCTaHOBUTb KpOHLIJTeﬁH aABurarensa

3aKpenuTb KPOHLUTENH ABUraTens,
BbIMOJIHEHHbIN U3 HEpPXXaBeloLLeln
CcTanu, Ha S1IeBOM CTOPOHE OTAeneHus
0N NPUrOTOBNEHUSA NULLKN C
NMOMOLLbIO KPernexHbiX AeTanemn
1/4-20 v raek 1/4-20 Keps.

. 3aernVITb ABurarenb

MepemecTnTb ABMraTENb HA
KPOHLWITENH U3 HEPXKABEIOLWEN CTANN.

. YCTaHOBUTb BUJIKU-LIAMMYPbl HA

BepTene Anda noaxapuBaHua

MepemMecTUTb BUNKM-LLAMMYPbI Ha
BepTesie Tak, YTobbl 3ybbs OKa3annch
HanpoTuE Apyr Apyra. 3aBUHTUTb
b6apallku, 3apUKCUPOBAB BUIKK HA
mecTe.

. BBectn Bepteno 6apbekio B

ABUrarteinb

Beectun OCprIﬁ KOHeLl, BepTena B
ABUratesnsb.

. YcTaHOBUTb BepTeno bapbekio Ha

OMOpPHbLIN 6n0K

MomecTuTh KoHew pyuku (1) bapbekio
B Npopesb.
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3KCI'IJ'IYATALI,M$I
. CHuMuTe BepTeno ¢ bapbekio. CHUMUTE OA4HY BUAKY-LIaAMMyp.

2. Mpokonute BepTeNOM NPOAYKT NPUBANIUTENLHO MO LEHTPY.

3. MepemMecTuTe BUAKY-LIAMMNyp Ha BepTene. Beeaute 3ybba 0benx BUIOK B MPOAYKT.

MpoAyKT fonxeH 6bITb OTLEHTPUPOBAH HA BepTene. 3aTAHMUTE bapaluku.
4. NomecTnTe BUNKY-LIAMMyp HA BepTesie B OTAENeHUU AN NPUrOTOBAEHUA MUK .
BbleMKK BepTena A0/MKHbl HAXOAUTLCSA B Bbipe3ax OTAENeHUA ANS NPUrOTOBAEHUS MULLK.
5. BepTeno A0MKHO BpaLLATLCA TaK, YTOObI Tsxenas CTOPOHA MACa UAW TyLIW NTULbI
NnoBOpauYMBanach BHM3. bosblimne Kyckm MOryT noTpeboBaTh CHATUA PeLLeTKN U CTONKK
AnA noaorpesa, yTobbl obecneunTb NosfHOe BpalleHue BepTena. MNpu HeobxoanmocTu
NOBTOPHO YCTAHOBUTE MPOAYKT TakK, YTOObI yny4ywnTb 6anaHc.

6. MNepen NoAOrpeBOM CHUMUTE BEPTENO C NPOoAYKTOM. MoaorpeinTe 6bapbekio B TeueHne
10 MUHYT C NpUKpPbITON Kpbiwkoin. CobntoaanTte NHCTPYKLMUM MO NPUFOTOBAEHUIO MULLA,
npuBeAeHHble B MOBAPEHHON KHUre ans rasoBoro bapbekio Weber®, n otperynupymnte
ropenky B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMMU.

. MomecTuTe ABMraTesb HA KPOHLWTENH U NepeMecTuTe A0 pukcaumu.

. BBeaunTe ocTpbin KOHeL, BepTena B ABuratesnb. [lomecTuTe BepTeNo C NPOAYKTOM B
oTAeNeHVe Afs NPUrOTOBAEHUS MULLK.

9. BknitounTe ABuraTens.

[ BN

NMPUTOTOBJIEHUE

e Temnepatypa Mmsca (KpoMe NTULbl U pybaeHoro mMsaca) nepes NpUroToBaeHUEM A0JIKHA
6bITb AOBeAEHA A0 KOMHATHOW TemnepaTypsl. (Ans 60MbWNHCTBA NPOAYKTOB AJis 3TOrO
foctaTouHo 20 - 30 MuHyT. ECiv NpoAyKT 3aMOPOXeEH, nepea, NPUroToBieHWeM ero
HY>KHO MOJIHOCTbIO PA3MOPO3UTh.)

o [py HEOBXOAUMOCTU CKPYTUTE HOXKM, APYrMe YacTU NTULLLI WU MACA, U 3aBAXUTE

@ BEPEBKON, YTObbI 06ecneynTbh MaKCMManbHO OAHOPOAHYIO hOpMy, Nepes TeM Kak @

NOMEeCTUTb NMPOAYKT Ha BUJIKY.

e CHMMWTe peweTKy U CTONKY Ana NoAorpesa, 4Tobbl obecneynts cBOBOAHOE BpalleHuMe
NpoAyKTa.

e ECAU HY)KHO COXPaHUTb CTEKAIOLLUIN XUP AN NOASMBbLI, MOMECTUTE NOAAOH
HemnocpeACcTBEHHO NoA NPOAYKTOM Ha npyTbs Flavorizer®.

e [locnenoBaTenbHOCT NPUrOTOBAEHUS NULLM HA Bapbekio Takas xe, YTobbl U Npu
06bIYHOM NPUTrOTOBNEHUN. BpeMs, ykazaHHOe B MOBAPEHHOW KHUTe, OANHAKOBO.

e [puroToBfieHMe NULLMU LOIKHO BbINOMHATLCS MPU 3aKPLITOW KPbILLKE.

e ECAM NpoOAYyKT CIMILKOM TAXENbIA UM HEOAHOPOAHbLIN MO hopMe, TO OH MOXET MI0X0
BPALLATLCA, U NOITOMY [LOJIXKEH MPUIOTOBAATHLCA HEMPAMbIM Cnocobom, 6e3 bapbekio.

OTOT 3HaK YKa3blBaeT, YTO NPOAYKT Hesb3s BblbpacbiBaTh
B KOP3UHY A1 Mycopa. [Ana nonyyeHus UHCTPYKLUIA No
npaBuIbHOM yTUAMU3auum 3Toro npoaykra B EBpone, noceture,
noxanymnucra, CTpaHuuy no agpecy www.weber.com®, n
CBAXUTECb C BHECEHHbIM B CMUCOK MMNopTepom ansa Bawein
cTpaHbl. Mpy OTCYTCTBMU A0CTYNA K UHTEPHETY, obpaTutech
B « Bawemy aunepy ans nonyvyeHus uHboOpMauum no MMeHw,
azapecy u Homepy TenecgoHa umnopTepa.

WEOET =

WEBER-STEPHEN PRODUCTS CO.
WWW.WEBER.COM'

©2008 Weber-Stephen Products Co., Weber, Summit, Flavorizer, the Kettle configuration and the x are registered trademarks;
200 E. Daniels Road, Palatine, IL 60067-6266 USA. (1-800-446-1071 - U.S.A. only) www.weber.com®
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